(D)ein Quadratmeter
zu mehr Gewinn!

Garantiert keine Geruchsentwicklung
Automatische Reinigung

Kein Umbau nétig



Technische Daten

NettogroBe 669 MM x482 mmx 790 mm (Bx T x H)
Nettogewicht 70kg

AC-Eingang 4,6 KW /230V /20 AMP
Ol-Kapazitat 5,5 Liter

Gehduse 100 % Edelstahl

PortionsgroBe Frei konfigurierbar, max. 500 g

Einwurf
\1/ . Auswurfschieber,
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& | der die Produkte Zubereitung
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a VerdunsTeTesWasser
b Verdunstetes Ol
¢ Verdampfte Feststoffpartikel

Auswurf

Mochten Sie mehr erfahren?
Hier kdnnen Sie den
AllFryer in Aktion sehen.

Produktrickstdnde

CE-Kennzeichnung Internationales NSF-Zertifikat fir Sicherheit & Qualitat 1ISO 9001
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D

Exzellenz-Siegel der EU

Keine Geruchsemission

Keine Abluftanlage notwendig:
unsere Technologie halt den Geruch
ohne weiteren Aufwand im Gerdt.

27 % kiirzere Zubereitungszeit

Durch die gleichzeitige Programmierung
fir bis zu 6 Portionen (2x Zubereitung,
4x Warteschlange) wird die Zuberei-
tungszeit auf ein Minimum reduziert.

37 % weniger Olverbrauch

Der Tank minimiert Sauverstoffkontakt
und verhindert Lichteinfall, um so die
Nutzungsdauer des verwendeten Ols
deutlich zu verlédngern.

24 % Energieersparnis

Die Zieltemperatur von 180° C wird
innerhalb von nur 10 Minuten erreicht und
muhelos gehalten, sodass der Energie-
verbrauch gegenuber herkémmlichen
Frittiergerdten erheblich gesenkt wird.

Plug & Play

Schuko-Stecker einstecken, fertig. Der
AllFryer erfordert keinerlei komplizierte
Installation und ist sofort einsatzbereit.

QIA - Quality Innovation Award SGS-Zertifizierung der Geruchsprifung zur Eliminierung von Démpfen und Gerichen beim Frittieren

Anti-Feuer-Zertifikat, Zentrallabor der Elektrotechnik Madrid

Standardisierte Zubereitung

Dank standardisierten Zubereitungsvor-
gdngen bietest Du identische Portionen
ohne Qualitdtsschwankungen an -

ganz gleich, wer an der Maschine steht.

Automatische Reinigung

Mit der Selbstreinigungsfunktion |&sst
sich das Gerdt automatisch reinigen.
Dariber hinaus ist der AllFryer selbst-
verstdndlich vollsténdig zerlegbar und
spulmaschinenfest.

Unkomplizierte Inbetriebnahme

Kein Umbau, keine Genehmigungshélle:
Der AllFryer wird schlUsselfertig for
Deinen Betrieb geliefert und kann
sofort zum Einsatz kommen.

24/7-Support

Wir stehen Dir rund um die Uhr per

Whatsapp & Telefon zur Verfigung
und bieten darUber hinaus jederzeit
abrufbare Video-Tutorials an.

Alles aus einer Hand

Egal ob Ol, Pommes oder Ersatzteile:
Bei uns erhdltst Du optional alle
Produkte und Verbrauchsmaterialien
fir Deinen AllFryer.
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Test zur Verringerung der Acrylamidbildung



3 gute Griinde fiir den AllFryer

Perfektes Ergebnis,
egal, wer ander
Maschine steht

Mit dem automatischen
Zubereitungsprogramm fir bis
zu 6 Portionen stellst du ganz
einfach sicher, dass Deine
Kunden lhre Speisen in gleich-
bleibender Qualitat erhalten.

26 Verkaufe pro Tag

DB pro Monat
2.505,70€

Beispielhafte Verteilung auf die Produkte:

10x@ 8X 8X

Annahmen fir

Amortisation
5,5 Monate

Easy frittieren,
ganz ohne teure
Abluftanlage

Kein Umbau, keine Kostenfalle:
Der AllFryer kommt ohne
zusdtzliche Abluftanlage aus -
Du profitierst ab Stunde O,
ohne grofB3e Investitionen
tatigen zu missen.

39 Verkéufe pro Tag

DB pro Monat
3.758,55 €

Beispielhafte Verteilung auf die Produkte:

15x@ 12x %@ 12x gé\g

Amortisation
3,7 Monate

Mehrumsatz
mit frittierten
Snacks Deiner Wahl

Jeder liebt frittierte Speisen.
Mit dem AllFryer machst Du
Dir diesen Umstand zunutze,
um mit geringem Investment
hohe Margen zu erzielen - die
Gerichte wdhlst Du selbst!

54 Verkaufe pro Tag

Amortisation
2,6 Monate

Beispielhafte Verteilung auf die Produkte:

20x® 17x G0 A ERy

DB pro Monat
5.200,23 €

i . . 2 . P
die Kalkulation Pommes (groB3) Fleischbaéllchen (6 Stk.) @@ Chicken Nuggets (6 Stk.) &_{’g
Stand 07/2026, . . .

. Verkaufspreis 4,80 € Verkaufspreis 525€ Verkaufspreis 5,25€
Marktpreise ohne
Rabattierung, Wareneinsatz 0,29 € Wareneinsatz 1,14 € Wareneinsatz 0,66 €
25 Verkaufstage .. . -
pro Monat Strom, Ol, Verpackung 0,37 € Strom, Ol, Verpackung 0,37 € Strom, Ol, Verpackung 0,37 €

Unser Serviceangebot

Wir unterstitzen Dich in allen Belangen! Egal ob online oder vor Ort, wir sind fur Dich da:

Wartung Kalkulation Schulung Produktempfehlung Trends



AFS Automatic Food Solutions GmbH kontakt@afs.gmbh
Biro/Lager/Showroom: Web  automatic-food-solutions.de
Kunstfelder StraBe 7 Tel. +49 (0) 22127713319
51069 Kéln-Dinnwald AllFryer



